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本报讯 （记者刘佳烨）
12月2日，“奔跑吧·少年”晋
中市儿童青少年篮球赛在曼
巴体育篮球馆（经纬馆）正式
开赛。赛事为期一个月，将
有274名青少年参加比赛。

本次篮球赛采取小组单
循 环 赛 的 形 式 ，分 为 U8、
U10、U12 三个组别，同时，
U8组还加入了罚篮大赛，为
这个年龄组别的参赛选手增
加了更多的挑战和乐趣。连
日来，在现场激烈的对决中，
各队参赛选手挥洒汗水，追
逐梦想，无论投篮、运球还是
传球，他们都全力以赴，展现
自己的实力和水平。

据悉，此次篮球赛共分
81 场比赛，将在每个组别
中决出前三名，各组别的
冠军队还将获得单人奖项

“奔跑吧·少年”最有价值
球员。这些奖项不仅是对
青 少 年 们 努 力 拼 搏 的 肯
定，也是对他们篮球梦想
的鼓励和支持。

近年来，市体育局高度
重视青少年体育工作，认真
落实加强青少年体育、增强
青少年体质的各项措施，广
泛组织开展各种青少年体育
赛事和冬夏令营活动，我市
青少年体育事业蓬勃发展，
成绩斐然。本次赛事的成功
举办，为青少年篮球运动爱
好者提供了一个交流展示的
平台，通过比赛引导广大青
少年积极参与体育锻炼，以
健康的体魄和饱满的精神状
态投入到学习和生活中去，
以实际行动为建设健康晋中
作出积极贡献。

“奔跑吧·少年”晋中市儿童青少年篮球赛开赛

学习贯彻党的二十大精神

学思想 强党性 重实践 建新功

习近平总书记在党的二十大报
告中指出，“建设现代中央银行制
度”。这是深化金融体制改革的重
要部署。现代中央银行制度，是中
央银行为实现币值稳定、充分就业、
金融稳定、国际收支平衡等任务而
设计和实施的现代货币政策框架、
金融基础设施服务体系、系统性金
融风险防控体系和国际金融协调合
作治理机制的总和。准确理解建设
现代中央银行制度的意义、内涵和
任务，有利于在实践层面推进这一
重要改革。

第一，建设现代中央银行制度
是新时代构建现代金融体系的重
要任务。一是建设现代中央银行
制度是现代国家宏观经济治理的
重要内容。在现代信用货币体系
下，中央银行对货币管理得好，就
能够发挥出货币更广范围更大程
度上配置资源的积极作用，促进经
济持续健康发展。相反，如果管理
不好，不是出现货币超发导致通货
膨胀和资产泡沫，就是发生信用收
缩，甚至造成经济金融危机。二是
建设现代中央银行制度助推经济
高质量发展。当前我国已转向高
质量发展阶段，正处于转变发展方
式、优化经济结构、转换增长动力
的关键时期，需要以现代中央银行
制度作为重要支撑，既支持经济转
型升级，又防止发生严重通货膨胀
或通货紧缩以及系统性金融风险，
确保我国社会主义现代化顺利推
进。三是建设现代中央银行制度是
应对国际金融体系变化的必然选
择。国际上中央银行制度根据形势
和实践变化，不断调整和充实新的
内容，从向政府融资、管理货币，逐
步发展到通过调节货币和利率维护
币值稳定、重视充分就业、关注金融
稳定和国际协调合作等。在世界百
年未有之大变局的背景下，要立足
中国国情，加快建设现代中央银行
制度，主动应对国际中央银行制度
的演变和经济金融形势的变化。

第二，建设现代中央银行制度
是实现现代金融政策体系服务功能
的需要。一是健全现代货币政策框
架。货币政策以币值稳定为首要目
标，更加重视充分就业。中央银行
要实现币值稳定目标，要以市场化
方式对银行体系货币创造行为进行
调控，保持资产负债表的健康可持
续，必须实行独立的中央银行财务

预算管理制度，防止财政赤字货币
化。二是建设金融基础设施服务体
系。金融基础设施是中央银行实现
目标任务的重要支撑，通过统筹规
划金融业综合统计、反洗钱以及金
融市场登记托管、清算结算、支付、
征信等金融基础设施建设，推动境
内外各类金融基础设施互联互通。
三是构建系统性金融风险防控体
系。中央银行必须在事前事中事后
全过程切实履行防控系统性金融风
险的责任。健全宏观审慎管理体
系，强化金融监管协调机制，保护金
融消费者合法权益，对重大金融风
险的责任进行严肃追究和惩戒。四
是完善国际金融协调合作治理机
制。推动国际货币体系和金融监管
改革，推进金融双向开放。

第三，建设现代中央银行制度
的重大任务。一是完善货币供应调
控机制。完善中央银行调节银行货
币创造的流动性、资本和利率约束
的长效机制，保持货币供应量和社
会融资规模增速与反映潜在产出的
名义国内生产总值增速基本匹配。
增强货币政策操作的规则性和透明
度，建立制度化的货币政策沟通机
制，有效管理和引导预期。二是构
建金融有效支持实体经济的体制
机制。在宏观层面搞好跨周期政
策设计，以现代化的货币管理促进
经济高质量发展。在微观层面引
入激励相容机制，创新结构性货币
政策工具，引导金融机构优化信贷
结构，支持国民经济重点领域和薄
弱环节，打通金融向实体经济的传
导。三是建立现代金融机构体
系。按照市场化、法治化、国际化
原则，健全具有高度适应性、竞争
力、普惠性的现代金融机构体系。
要以强化公司治理为核心，深化国
有商业银行改革，更好服务中小微
企业。支持中小银行和农村信用
社持续健康发展，形成各类银行公
平竞争的银行体系结构。改革优
化政策性金融。四是推进金融双
向开放。提高参与国际金融治理能
力，积极参与国际金融规则制定，加
强与国际组织合作，推动建立多元、
稳定的国际货币体系。五是健全金
融风险预防、预警、处置、问责制度
体系。维护金融安全，守住不发生
系统性风险底线。

（据《党的二十大报告学习辅导
百问》）

32.如何理解建设现代中央银行制度？

“奔跑吧·少年”晋中市儿童青少年篮球赛精彩瞬间。 本报记者 张浩亮 摄

晋中市18岁成人仪式活动现场。
本报通讯员 崔家铖 摄

本报讯 （记者李雨鑫）在国家
宪法日来临之际，“十八而至 梦想
启航”晋中市18岁成人仪式活动于
12月4日在榆次经纬中学举行。来
自经纬中学高三年级的500余名学
生、家长代表和相关单位负责人参
加了仪式。

12月4日为国家宪法日。成人
仪式上，相关单位为学生代表赠送
了《中华人民共和国宪法》，将宪法
权威植根于每位青年学子心中。经
纬中学团委书记崔家铖带领全场同
学一起向党和祖国宣誓，做有理想、
有本领、有担当的好青年，努力成为
中国特色社会主义事业的合格建设
者和可靠接班人。宣誓完毕后，老
师家长走进学生队伍中为他们颁发

成人礼贺卡，佩戴成人手环，学生鞠
躬并行感恩礼。

仪式最后，全体学生在校领导、
老师、家长的引领陪伴下，甩开臂膀
阔步向前，迈过成人门并签名留念，
预示着告别懵懂与无知，开启崭新
成熟的新阶段。

本次 18 岁成人仪式由共青团
晋中市委和市教育局主办，旨在加
强对中学生的思想政治引领和价值
引领，培育和践行社会主义核心价
值观，推动仪式教育与高中阶段培
养有机融合。在国家宪法日来临之
际，组织开展 18 岁成人仪式，也是
增强青少年的宪法意识、弘扬宪法
精神、加强宪法实施、全面推进依法
治国的重要举措。

十八而至 梦想启航

我市举办18岁成人仪式活动

“平遥的牛肉太谷的饼，清徐的葡萄甜格
盈盈……”一曲《夸土产》，太谷饼名扬天下。
风味独特、老少皆宜的太谷饼又以老字号“鑫
炳记”最负盛名。

从清咸丰九年起，“鑫炳记”历经百年五
代传承，代代恪守晋商诚信之道，不断改革，
不断发展，声名远播。2021年5月，太谷饼制
作技艺获评国家级非物质文化遗产代表性项
目，山西鑫炳记食业股份有限公司担负起保
护传承的重任。

“老字号”五代传承

“鑫炳记”始创于1859年，原址在太谷县
白城村温家巷，以制作太谷饼闻名三晋，至今
已经历李家五代人的匠心传承。

清咸丰年间，太谷沟子村晋商大户贠家
因讼案元气大伤，制作太谷饼的“同义恒”字
号受牵扯生意败落，被迫裁员。咸丰九年，

“同义恒”19岁学徒李恒钰回到白城村温家
巷自家院里开起太谷饼小作坊，起名“鑫炳记
糕点铺”。起初，“鑫炳记”生意冷清，后李恒
钰薄利多销，还免费送给走西口路上的饥
民。渐渐地，“鑫炳记”有了好口碑，逐渐远销
包头、张家口等地，李恒钰去世时，“鑫炳记”
已成为当地响当当的字号。

父亲去世后，20岁的李立德接过“鑫炳记”
掌门人的担子。他把太谷饼的选料、配料、烘
烤工艺、火候的掌控等都做了详细记录，制定
出生产标准。同时，他还确立了“以义制利、以
道制欲”的家训和“不可因物贵而减料一成、不
可因物贱而加料一成”的堂训。实打实的用料
加上规范的生产，使“鑫炳记”太谷饼酥而不
碎、软而不皮、甜而不腻，名噪一时。

1948年，第三代掌门李大祯经营下的“鑫炳记”
生意红火。1956年，鑫炳记糕点铺改名白城村鑫炳
记副食加工厂，为了避免“鑫炳记”太谷饼传统制作
技艺失传，李大祯拉着次子李炳成学习太谷饼制作
技艺。

2000年，李炳成和父亲在鑫炳记糕点铺原址成
立太谷县白城太和食品厂，规范烤制生产，拓展生
产链条，致力研发新品。他引进的现代化太谷饼制
作流水线，将传统食品生产带进了一个全新领域。

2009年，大学毕业的李俊伟回到家乡，与父亲
李炳成一起做饼子。2011年，24岁的他接手企业，
同年，太和食品厂改名太谷鑫炳记食业有限公司。

观三多堂、品太谷饼、看太谷文化，确立以文旅
带动“鑫炳记”快速发展的思路后，2012年11月，李
俊伟投资的鑫炳记食业有限公司新厂在太谷区北
洸乡北洸村三多堂附近建成投产。该厂以无菌式
全封闭车间、国内先进的生产流水线，生产五大系
列、100多个品种的饼类食品。企业也因此先后荣
获山西省优秀企业、山西省科技民营企业、省专精
特新中小企业等50余项荣誉。

至此，“鑫炳记”在李俊伟手中迅速扩张，年轻
的“掌门人”用自己所学知识和现代企业管理理念，
给这个父辈人眼中的“夕阳产业”注入了新鲜的活
力，“百年老字号”生生不息，蒸蒸日上。

以匠心打造经典

“一个小小的太谷饼承载着几代人的辛劳和智
慧，前辈们把精益求精的工匠精神融入到饼子里，
也把信义至上、诚实守信的晋商之魂融入到饼子
里，这就是我们要传承和发扬的精神。”李俊伟说。

太谷饼香、酥、绵、软，一直深受老百姓的喜
爱。但在早期发展阶段，生产太谷饼的小企业小作
坊数量众多、工艺简单、规模较小，没有形成较大的
产业效益。李俊伟父亲所经营的太谷饼厂，也是其
中一个小作坊。回首太谷饼留给自己的童年印象，
李俊伟说：“我是从小看着太谷饼长大的，那时候它
属于比较珍贵的东西，只有逢年过节才能吃到。彼
时的太谷饼，不仅是一种糕点，也是走亲访友赠送
的一种高档礼品。”

经典食材是美食的文化记忆，“鑫炳记”太谷饼
的制作一直谨遵传统，严格把关。近些年，制作太
谷饼的原材料上涨了好几轮，但是“鑫炳记”太谷饼
的价格基本没有变。“我经常和员工们强调，‘古方、
料准、艺精、诚信’这八个字，是我们‘鑫炳记’的立
身之本。比如制作太谷饼用的胡麻油，必须用雁北
地区产的胡麻榨出来的油，亚麻酸含量特别高，口
感和营养都是最好的。我们绝对不会因为原料的
涨价，而让配料少一分，且绝不会在偷工减料上动
脑筋。”在李俊伟眼中，生意场上的诚信经营就如同
太谷饼的淳朴厚实，容不得丝毫的缺斤少两。

“鑫炳记”太谷饼传统制作技艺选料讲究，工艺
复杂而独特，不准乱用料、不准少用料、不准多用
料、不准乱了套、不准急火搞的“五不准原则”，公司
上下人人遵循。

平凡的食材遇到了不凡的非遗手艺，就变成了
难得一见的美味，“鑫炳记”太谷饼便是如此。

广西的白砂糖、塞北的胡麻油、晋中的小麦粉、
野外的蜂蜜，糅合成一团，再历经和面、揉面、制饼、
烫面、翻烤五道严格的工序，一出炉小麦香、芝麻香
伴随着热气扑面而来，光看着就让人垂涎三尺。

和面的技术直接影响成品的口感，只有经验极

为丰富的老师傅，才能和出好的面团；老师
傅在面团上轻轻一揪然后在芝麻上一沾，
再用手一按，太谷饼就基本成型了；烤制是
关键，“鑫炳记”太谷饼要经过两次烘烤后
焖制，才能成就其香酥绵软……

如今，“鑫炳记”太谷饼从当年的高档点
心变成了物美价廉的大众美食，但始终不变
的是每一代太谷饼传承人坚守的初心。

新时代焕发光彩

从最早的家庭作坊，到后来的食品工厂，
再到如今的现代化企业，有着160余年历史
的“百年老店”依然坚守着传统的独特风味，
而李俊伟又带领“老字号”闯出一片新天地。

“熟悉太谷饼的人都知道，之前的太谷
饼就一种口味，选择性少。”李俊伟说，“为
了适应市场的发展需求，‘鑫炳记’依托高
校研究机构，在不失传统工艺和口感的前
提下，陆续开发出了多种产品，有‘胡麻油
味’‘红枣味’‘无蔗糖’‘富硒’太谷饼等，除
此之外，我们还研发生产了草子糕、杂粮
糕、月饼等上百种产品，都取得了不错的市
场反响。”

“然而，无论产品的包装方式、营销手
段、味道品种如何变化，‘鑫炳记’的品质是
坚守不变的。”李俊伟坚定地说。

除大力开发新产品外，李俊伟还将
工作重点放在严抓质量、精益求精上。
他将原本手工制作太谷饼的工艺硬生生
地琢磨出了全自动工业化生产，先后完
成了太谷饼成型机切头、温控全自动烤
箱等重大创新成果，不仅减轻了一线工
人的劳动强度、降低了工作风险，还使得

产品质量更加稳定。
为使太谷饼传统制作技艺和这种“诚信为本”

的工匠精神薪火相传，教育后人，“鑫炳记”紧跟时
代步伐，挖掘整理晋商文化精髓，投资兴建了集晋
商文化宣传、太谷非物质文化遗产展示、旅游餐饮、
太谷饼DIY制作等为一体的省级工业旅游示范园
区，将本地丰厚潜在的太谷饼文化资源转化为文化
产业发展优势。如今，园区年旅游观光人数 20万
人次，与周边美宝山庄、三多堂、晋中国家农高区、
巨鑫农业等共同形成了“北洸休闲游”的格局，被指
定为晋中市中小学研学教育实践基地，并与省城80
多家旅行社签订合作协议，以文促商，以商养文，形
成了经济、文化、旅游三位一体的开发格局。

晋商食文化的深厚蕴藏，五代人生生不息的勤
奋劳作，传统工艺的浸润，现代理念的渗透，“鑫炳
记”已然成为太谷饼企业的领军品牌。从过去只有
巨商大贾才能享用，到如今家家户户都可以摆在餐
桌上，太谷饼历久弥新。

现如今，成为文化象征的太谷饼，正走出国门，走
向世界。在“鑫炳记”的引领下，其他大大小小的太谷
饼生产企业也紧跟步伐，守正创新，擦亮品牌，让太谷
饼这一历史文化遗产在保护传承中绽放光彩。

图①山西鑫炳记食业股份有限公司工作人员
正在分拣太谷饼。

图②消费者在“鑫炳记”超市购买太谷饼。
本报记者 雷 甫 摄

推动非物质文化遗产
创造性转化、创新性发展

留 住 传 统留 住 传 统 向 新 而 生向 新 而 生
——““鑫炳记鑫炳记””守正创新传承发展太谷饼制作技艺守正创新传承发展太谷饼制作技艺
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